
Dessertkarte

Restaurant Hirschen 
Golaten

Gaststube 36 Plätze – Säli 22 Plätze – Bankettsaal bis 75 Plätze 
Grosse Terrasse und Gartenterrasse mit Abendsonne



Hausgemachtes
 Portion Mini

Öpfuchüechli 12.00
mit Vanilleglace und Rahm

Panna Cotta 9.00
mit Fruchtsauce

Tobleroneparfait mit Rahm 11.00

Meränge mit Rahm 9.00 7.00
vo Wileroltige us Werder’s Ofehüsli

Meränge mit Glace und Rahm 11.00 9.00
vo Wileroltige us Werder’s Ofehüsli

Unsere Glacearomen:
Rahmglace: Vanille, Erdbeer, Mocca, 
 Caramel,

Sorbets: Zwetschgen, Erdbeer

Preis pro Kugel 3.70

Rahmzuschlag 1.20

Für unsere Coupen 
und Eiskugeln 

verwenden wir...



Coupen
 Portion Mini

Coupe Danemark 11.00 9.00
Vanilleglace, Schoggisauce und Rahm

Eiskaffee 11.00 9.00
Moccaglace und Rahm

Coupe Alexandra 11.00 9.00 
Vanille- und Caramelglace 
Caramelsauce und Rahm

Zwetschgensorbet * 12.00 10.00
mit Vieille Prune (40 Vol. %)

Dessertkäseteller 14.00

*Darf an Personen unter 18 Jahren nicht abgegeben werden. 

Preise in CHF inklusive8



Flüssige Desserts
Porto 10 Anos Tawny 20 Vol. % 4 cl 9.00

Gebrannte Wässerchen
Grappa Amarone 41 Vol. % 2 cl 11.00

Grappa Barolo 43 Vol. % 2 cl 9.00

Grappa Moscato 43 Vol. % 2 cl 9.00

Vieille Williams 32 Vol. % 2 cl 9.00
Vieille Prune 40 Vol. % 2 cl 9.00

Vieille Prune von Golaten 40 Vol. % 2 cl 11.00

Vieille Calvados 40 Vol. % 2 cl 9.00

Williams 43 Vol. % 2 cl 7.50

Baileys 17 Vol. % 4 cl 8.50


